UandwenklicRe RocRbunst

ANGEBOT FUR GRUPPEN

J

KUCHENROULETTE

fur Gruppen von 20-40 Personen

ab
79,
Euro

. J— - ro Person
Das Kiichenroulette fir Firmen, Familien oder P

Freunde ab 20 Personen ist fiir alle Teilnehmen-
den ein groRer Spaf und hat nichts mit den eher
langweiligen Feiern zu tun, bei denen alle den gesam-
ten Abend am gleich Platz sitzen und hoffen, dass der
Abend bald umist.

Peters - das Genusshotel in der Wingst bietet mit dem
Klchenroulette nicht nur ganz besondere mmmhh...
Momente, sondern neben dem SpaRfaktor auch die
Férderung der Kreativitat, der Teamarbeit und der
Moglichkeit dazuzulernen.

Auf Wunsch werden Sie mit einem leckeren Aperi-
tif und Fingerfood (fakultativ) von unserem Restau-
rant-Team begriif3t, bevor Sie, mit einer Schiirze ausge-
stattet, die Kliche betreten und in Gruppen eingeteilt
werden. Jede Gruppe bekommt einen Gang des 5-gan-
gigen Men(s zugelost und ist dann flr die Zubereitung
und das Servieren dieses Ganges zustandig. Eine klei-
ne Gruppe ist also immer gemeinsam aktiv am Herd,
wahrend die anderen Uber die Schultern schauen oder
sich bei einem guten Glas Wein am festlich gedeckten
Tisch, an dem jeder Gang gemeinsam mit der gesamten
Gruppe verspeist wird, unterhalten.

16. 8 11.10.2026 - wildes Wochenende

Alle Freunde von Wildgerichten aufgepasst:

Wir servieren lhnen ein 5-Gang-Wildmenii, das musika-
lisch von den Cuxland-Parforce-Blasern begleitet wird.
65,00 € pro Person ohne Weinbegleitung
87,00 € pro Person mit Weinbegleitung

KITCHEN BATTLE 2026
06.11.und 07.11.2026

Ungedingt schonmal vormerken - es wird wieder spannend!
Battle-Partner: Dominik Gees - ehemaliger Mitarbeiter.

Uendwenkliche Kocbanst

KRAUTERMENU & PFINGSTEN

4—@%8-Kmtenwwm m Gevuwogaxﬁcew

TOMATENMOUSSE dazu
an Eismeergarnelen mit Dill-Sauerrahm leichte
Sommer-

ERBSEN-MINZ-SUPPE weine
mit krossem Bauernspeck VomWe\ngut
wilhelmshof

RUCKENSTEAK VOM STROHSCHWEIN
mit geschmolzenen Tomaten und
Linguine mit Basilikum-Pesto

CREME BRULEE
mit Himbeersorbet und Pfefferminz-Halbgefrorenes

03.07.UND 04.07.2026 SOWIE 21.08. UND 22.08.2026
BEGINN: 18:30 UHR
58,90 € pro Person ohne Weinbegleitung
80,90 € pro Person mit Weinbegleitung
- wir bitten um Tischreservierung -

Am 03.07.2026 prasentiert lhnen
der Sommelier des Weinguts
Wilhelmshof die ausgewahlten

Weine WA D R G
Ot

Ouglioh Preabfst an Plingsten

PFINGST-SONNTAG UND -MONTAG
24.05. UND 25.05.2026 - BEGINN: 10.00 UHR
Preis pro Person 33,00 € inklusive Friihstlicks-Getranke

- wir bitten um Tischreservierung -

Abendessen an den Pfingst-Feiertagen
ab 17.00 Uhr!

GenielRen Sie diese besonderen Tage mit der Familie
bei einem Abendessen in unserem Hause.
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Das Genu

Uandworbliche KocRlasust

KOCHKURSE & MENUS & EVENTS

\;——/

Henglich willleommen!

MAI - NOVEMBER 2026

Wir freuen uns, Ihnen unter anderem kreative
Kochkurse, ein leckeres Spargel-Amusebouche-
Men, exklusive Mends, "Gerichte mit Geschichte"
und ein "wildes Wochenende" in diesem Faltblatt
anbieten zu kénnen.

oder Mitb,-,-/}@

Ein besonderer kulinarischer Hoch- Qf“ s
genuss ist unser 4-Gang-Krauter- Qii{? PETERS
mend, das wir auf der Terrasse Y PREMIUM
unseres Genussgartens servieren. Tg PRODUKTE

GenieBen Sie den lauen Sommer- %
abend und die besonderen Aromen
der frischen Krauter, die kurz zuvor
noch im Genussgarten in den Hochbeeten wuchsen.

Wir wiinschen Ihnen kulinarisch ein besonders
schones Jahr 2026 mit vielen Genuss-Momenten
und freuen uns darauf, Sie als Gast in unserem Haus
begriiBen zu durfen.

lhr Claus Peter
und Team

Peters - das Genusshotel in der Wingst
BahnhofstraBe 1 = 21789 Wingst = Telefon 04778 / 279 = Telefax 04778 / 7474
info@peters-wingst.de » www.peters-wingst.de



Uendwenbliche Kochbansit

KOCHKURSE
Gnieeew mit grawnﬁee

SALAT VON SPARGEL
mit Rémersalat und Rauchlachs

GEGRILLTE KARTOFFEL
mit Spargel-Vinaigrette

GEGRILLTE GEFLUGELBRUST
mit Stangenspargel,
Basilikum-Limetten-Butter, Croutons

KAFFEE-BANANEN-FRAPPEE

31.05.,07.06.,13.06.2026
BEGINN: 11:30 UHR
127,00€ pro Person
jeweils inklusive aller Getranke wahrend der Kochkurse

In der Spargelzeit gibt es wieder das beliebte 12-gangige
TI P P Spargel-Amusebouche-Menii auf der Speisekarte!

Waihrend der gesamten Spargelzeit auf unserer
Speisekarte: Spargel-Tisch-Buffet! Infos siehe rechts.
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GEGRILLTER APFEL
mit Ziegenkase

GEGRILLTE WASSERMELONE
mit Kaffee-Salz und Zitronen-Mayonnaise

SCHWEINEFILET VOM GRILL
mit Tomaten-Salsa und gegrilltem Romersalat

CREME BRULEE

27.06.,28.06.,06.09.,12.09.,20.09.,27.09.2026
BEGINN: 11.30 UHR
127,00 € pro Person
jeweils inklusive aller Getranke wahrend der Kochkurse

Uendwenbliche Kochlbarnst

SPARGELZEIT
gioanﬁeQ-Gmwae@oucaa— MW

SPARGELSCHAUM
mit Rauchlachs

COPPA-SCHINKEN
mit Spargelsalat

SPARGEL-KOKOSNUSS-SUPPE

SPARGEL UND EDELFISCH
aus dem Bambuskorb

SPARGEL POLNISCH
mit krossem Speck

SPARGELRISOTTO
mit weiBen Triffel-Aromen

SPARGEL IM NAPFCHEN
HIMBEER-SORBET

GEBRATENER SPARGEL
mit Scheiben vom Rumpsteak

GEFLUGELSCHNITZEL
in Haferflocken und Mandeln gebraten
auf buntem Spargelgemiise

VANILLEEIS MIT BEEREN-GRUTZE

PFEFFERMINZ-HALBGEFROHRENES
mit Schokoladensauce

Das Spargel-Amusebouche-Menti wird wéhrend
der gesamten Spargelzeit angeboten!

Uendwenbliche Kochbansit

MENU
g,oanﬁeQ-T 'wca-%)wﬁ)et ﬁﬁw a@ 17.30 Uﬂn

Waihrend der gesamten Spargelzeit konnen Sie bei
uns das Spargel-Tisch-Buffet ab 2 Personen bestel-
len. Wir servieren Ihnen jeweils eine Portion frischen
Stangenspargel mit Butter- und aufgeschaumter
Krautersauce. Hinzu kommt eine Etagere mit lauter
Leckereien, die zu Spargel besonders gut schmecken:
Raucherlachs, gerducherter und gekochter Schinken,
Schnitzel. Frische Salzkartoffeln runden das leckere
Tisch-Buffet ab. Wir wiinschen |hnen guten Appetit!

Spargel-Tisch-Buffet, ab 2 Personen
35,90 € pro Person

- wir bitten um Tischreservierung- <&

117,90 € pro Person - 12-Gang-Meni
95,90 € pro Person - 9-Gang-Menii

- wir bitten um Tischreservierung -

(Gerniclite mit Fenchichte

Sehnen Sie sich auch manchmal nach den leckeren
Gerichten aus der Kindheit, an denen so viele
Erinnerungen hangen, zuriick?

Dann sollten Sie an unseren Abenden "Gerichte mit
Geschichte" unbedingt einen Tisch reservieren.
Unter anderem finden Sie zum Beispiel Konigin-
Pastete, Hadler Hochzeitssuppe, Toast Hawai Delux,
Konigsberger Klopse, Himbeeren Eis & heil3, Pfirsich
Melba und noch vieles mehr auf unserer Spezial-
Speisekarte. AuBerdem erzahlen wir lhnen zu jedem
Gericht eine kleine Geschichte aus unserem Hause.
Woussten Sie zum Beispiel, dass die Hadler Hoch-
zeitssuppe in unserem Hotel im Keller in riesen gro-
Ben, in Beton eingelassen, Emaile-Bottichen mit rie-
sen grol3en Kellen gekocht wurde und in denen wir
Kinder, wenn sie nicht genutzt wurden, Verstecken
gespielt haben?

25.09.und 26.09.2026

- wir bitten um Tischreservierung -



