Uandvwerliche Kocfunst
SILVESTER
J
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FLAMM-LACHS MIT LIMETTEN-CREME-FRAICHE
Schnittlauchdl und Pumpernickel-Crumble

EINTOPF VON EDELFISCHEN
und Krustentieren

PASSIONSFRUCHTSORBET
mit Kokosnussmilch

WILDSCHWEINRUCKEN
ODER
KALBSRUCKENSTEAK
mit Schokoladen-Thymiansauce
und Quiche von Steckriibe und Karotte

MOUSSE AU CHOCOLATE
mit Marzipaneis und Tonkabohne
dazu Portwein-Kirschen

31.12.2023 - BEGINN: 18:00 UHR
Preis pro Person 99,- € ohne Getranke
Preis pro Person 119,- € inklusive begleitenden Weinen
- wir bitten um Tischreservierung -

05.01. UND 06.01.2024 - BEGINN: 18:30 UHR
Preis pro Person 79,- € ohne Getranke
Preis pro Person 99,- € inklusive begleitenden Weinen
- wir bitten um Tischreservierung -

Bitte beachten Sie unsere besonderen
Angebote und Events zum 125-jdhrigen
Jubildum in 2024 - www.peters-wingst.de

Besonderes Ubernachtungs-Angebot
beim Silvester-Men( im Januar 2024
Pro Person im Doppelzimmer ab 35,00 €
Frihstiick 12,50 € pro Person

ADVENT UND WEIHNACHTEN
gractbo":adz an den G&\)evcbo-gowwtaﬁew

An den Advents-Sonntagen und den Weihnachtsfeiertagen
verwohnen wir Sie in diesem Jahr erstmalig mit einem
"Spatstlick". Hierbei handelt es sich um unser beliebtes,
umfangreiches Friihstlicksbuffet und zusatzlich reichen wir
funf kulinarische Weihnachts-Kostlichkeiten direkt an den
Tisch. Sie bleiben gemditlich sitzen, unterhalten sich im Kreise
Ihrer Lieben und werden von uns verwohnt - mmmhhh lecker!

ADVENTS-SONNTAGE
03.12,,10.12. UND 17.12.2023 - BEGINN: 10:00 UHR
Preis pro Person 29,90 € inklusive Friihstlicks-Getranke

WEIHNACHTSFEIERTAGE
25.12. UND 26.12.2023- BEGINN: 10:00 UHR
Preis pro Person 38,00 € inklusive Friihstlicks-Getranke

- wir bitten um Tischreservierung -

Abendessen am 25.12. und 26.12.2023
Genielen Sie die ruhigen Weihnachtstage
mit der Familie bei einem Abendessen
in unserem Hause.

(Kleine, spezielle Weihnachts-Speisekarte)
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Uandworbliche KocRlasust

KOCHKURSE UND MENUS
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Henglich willleommen!

NOVEMBER 2023 - MARZ 2024

Weihnachten steht gewissermaf3en vor der Tiir
und wie jedes Jahr drangt sich die Frage auf
"was schenke ich den Liebsten?".

Unser Tipp: Verschenken Sie besondere
Momente und verbringen Sie gemeinsam eine
wunderbare Zeit miteinander. Unsere MenUs
und Kochkurse in diesem Faltblatt bieten sich
als ideale Weihnachtsgeschenke an. Weihnacy,
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Das Jahr 2024 ist flr unser Hotel 8 PREMIUM
. L. 4 PRODUKTE
ein ganz Besonderes, denn wir feiern ¢,
©

das 125-jahrige Bestehen.

Freuen Sie sich auf viele
Jubildums-Angebote und
-Events und auf ganz
besondere Geschichten,
die wir zu erzahlen haben.

lhr Claus Peter
und Team

Hotel Peter

Peters - das Genusshotel in der Wingst
BahnhofstraBe 1 = 21789 Wingst = Telefon 04778 / 279 = Telefax 04778 / 7474
info@peters-wingst.de » www.peters-wingst.de



Handwenlliche Kocklunst Handwenllice Kocklunst Handwenlliche Kocklunst

MENU - 4 X FLEISCH UND 4 X BIER

KOCHKURSE KOCHKURSE
@damncﬁto%bew Su't' \)orL@efLeLfet @ejg’ﬁe ijeya‘fe von e Qaw: De'ten @eef & Qum - T@ﬁmﬁ
GEFLAMMTER LACHS GEKOCHTE RINDERBRUST HAUSGEMACHTE SULZE
mit Gemisevinaigrette mit Gemisevinaigrette von der Hirschhaxe mit Selleriesalat
auf Blattsalaten
PETERSILIENWURZEL-SUPPE PULLED PORK
ERBSEN-MINZ-SUPPE mit Kirbiskernpesto auf weiRen Bohnen nach Sudstaaten-Style
mit krossem Speck
TEEGERAUCHERTE ENTENBRUST ENTRE COTE VOM DRY-AGE
TEEGERAUCHERTE ENTENBRUST mit frittiertem Engelshaar im Sttick gebraten
auf Kompott von roten Zwiebeln und Apfeln und Curry-Steckriiben-Gemise mit aufgeschiumter Pfeffersauce
mit Romer-Kartoffeln B Winter-Gemise-Allerlei und Auflaufkartoffeln
PHARISAER SURPRISE
KAFFEE SURPRISE BIRNENTARTE
mit Vanillesauce und
11.11,12.11,,25.11. UND 26.11.2023 22.01.,23.01.,24.01.,,19.02.,,20.02.,UND 21.02.2024 Zerisitarsdhelalbranss
BEGINN: 18:30 UHR

BEGINN: 11:30 UHR

119,00 € pro Person 119,00 € pro Person 0.
jeweils inklusive aller Getranke wahrend der Kochkurse jeweils inklusive aller Getrénke wahrend der Kochkurse 17.02.2024 - BEGINN: 18:30 UHR
Preis pro Person 79,90 € mit begleitenden Ratsherrn-Bieren
. . Preis pro Person 58,00 € ohne begleitende Ratsherrn-Biere
\/egetanwca chﬁm - ‘uoaﬂ‘ V@n&ew 'bu,ﬁ@(? - wir bitten um Tischreservierung -
im newen Jalin wind alles Benven awF dlen ]Uejmew (Osten
[/I/Lubcaeerbew - Qecﬁen eu/qoaca\ oatt!
FRUHLINGSROLLE FRUHLINGSROLLE
auf vietnamesischem Gurken-Ananas-Salat mit Griinkohl und Kohlwurst MIESMUSCHELN
) Rote Beete, Mango, Friihlingszwiebeln im Sud nach provinzialischer Art
KALTES MELONEN-GURKEN-SUPPCHEN oder
mit Minze APFEL-ZWIEBEL-SUPPE im Sud nach kantonesischer Art
) mit Curry und Kokosnussraspeln
LINSENPLATZCHEN mit Brotauswahl und verschiedenen Dipps
auf Curry-Steckriiben-Gemuse LAUWARMER LACHS "KANTONESISCHE ART"
mit Wok-Gemise und Glasnudeln
ROMER-KARTOFFELN MIT ZWIEBELN
auf buntem Beete-Gemise WELFENSPEISE "GO EAST"
dazu Sellerie-Meerrettich-Sauce
WELFENSPEISE
09.03.UND 10.03.2024 - BEGINN: 18.30 UHR
09.02. UND 10.02.2024 - BEGINN: 18.30 UHR

24.03.2024 - BEGINN: 11.30 UHR

14.01. UND 28.01.2024 - BEGINN: 11.30 UHR
27,90 € pro Person

119,00 € pro Person 119,00 € pro Person
jeweils inklusive aller Getranke wahrend der Kochkurse jeweils inklusive aller Getrénke wahrend der Kochkurse - wir bitten um Tischreservierung -



