Uendwerbliche Rocbeast
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ROTE-BEETE-ARANCINI A LA CHRIS
mit Schmand und Chlorophyll

HEISS GERAUCHERTE FJORDFORELLE
auf Aprikosen-Kurkuma-Sauerkraut und
Rieslingsauce

HOLUNDERSORBET
aufgeschenkt mit Spatlese von der Scheurebe

OMAS RINDERROULADE "2 UNTER 0"
mit Weinbrandsauce
ODER
GNOCCI A LAROMANA
mit cremigen Belugalinsen
dazu Wirsing und Schmorkartoffeln

DER HOHE NORDEN TRIFFT
AUF DEN FERNEN OSTEN
Sesam-Krokant-Parfait auf Hamburger Rote Griitze
mit Saaner Bretzli
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BESONDERE EVENTS

.

KUCHENPARTY

07.und 08.03.2025 jeweils um 18.30 Uhr

31.12.2024 - BEGINN: 18:00 UHR
Preis pro Person 105,- € ohne Getranke
Preis pro Person 129,- € inklusive begleitenden Weinen
- wir bitten um Tischreservierung -

03.01.UND 04.01.2025 - BEGINN: 18:30 UHR
Preis pro Person 85,- € ohne Getrianke
Preis pro Person 115,- € inklusive begleitenden Weinen
- wir bitten um Tischreservierung -

Besonderes Ubernachtungs-Angebot
beim Silvester-Men( im Januar 2025
und bei der Kiichenparty im Marz 2025

Pro Person im Doppelzimmer ab 35,00 €
Frihsttick 12,50 € pro Person

Peters - das Genusshotel in der Wingst [adt am
07. und 08. Marz 2025 zum Live-Cooking und zur
Klénschnack-Kiichenparty, also zu ganz besonderen
mmmbhbh... Momenten ein!

Mit einem leckeren Aperitif werden Sie von unse-
rem Restaurant-Team begriif3t, bevor Sie mit Ihrem
leerenTellerinder Kiiche die einzelnen Live-Cooking-
Stationen besuchen. Hier erleben Sie hautnah die Zu-
bereitung der unterschiedlichen Speisen. Gerne kén-
nen Sie den Kochen tber die Schulter schauen, sich
exklusiv informieren und ein paar Tricks und Tipps
abschauen. Sie bewegen sich frei in der Kiiche und im
Restaurant, nehmen die gekochten Gerichte mit zu
Ihrem Platz oder kénnen diese direkt in der Kiiche an
der Theke oder an Stehtischen geniefRen.

Das Kiichen-Team zaubert aus einer Vielfalt von re-
gionalen und hochwertigen Produkten feinste Gau-
menfreuden und zelebriert handwerkliche Koch-
kunst direkt vor Ihren Augen.

Die Auszubildenden wurden intensiv in die Planung
und Umsetzung der Kiichenparty eingebunden und
stehen lhnen gerne fir Informationen zur Verfligung.
Unsere Auszubildenden im Restaurant mixen Ihnen
auch gerne farbenfrohe Cocktails oder empfehlen
Ihnen ausgewahlte Spirituosen.

KUCHENPARTY AM 07. UND 08.03.2025
jeweils um 18.30 Uhr
Preis pro Person 109,00 € mit begleitenden Weinen
Preis pro Person 79,00 € ohne begleitende Weine

- wir bitten um Tischreservierung -

Loy

Das Genusshotel in der Wingst

Uandwerkliche KocRlbanst

KOCHKURSE UND MENUS

.

Henglich willleommen!

DEZEMBER 2024 - MARZ 2025

Weihnachten steht gewissermaf3en vor der Tiir
und wie jedes Jahr drangt sich die Frage auf
"was schenke ich den Liebsten?".

Unser Tipp: Verschenken Sie besondere

Momente und verbringen Sie gemeinsam eine
wunderbare Zeit miteinander. Unsere MenUs
und Kochkurse in diesem Faltblatt bieten sich

als ideale Weihnachtsgeschenke an. Weihnacy,
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Gerne stellen wir Ihnen einen N S
schmucken Gutschein aus. < S
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Freuen Sie sich auf besondere 8 PPRFgEBALIJL'?.\I_AE
Genuss-Momente auch in 2025! %9
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lhr Claus Peter
und Team

Wir wiinschen frohe Weihnachten
und alles Gute flr 2025!

Peters - das Genusshotel in der Wingst
BahnhofstraBe 1« 21789 Wingst = Telefon 04778 / 279 = Telefax 04778 / 7474
info@peters-wingst.de » www.peters-wingst.de



Handwenlliche Kocklunst Handwenllice Kocklewnst Handwenlliche Kocklunst

KOCHKURSE BESONDERE MENUS MMMHHH - MOMENTE!
equOaca koclen mit D‘FL]QF \/aQedeLWo‘taﬁ "Cove date' @L&-Deﬁmﬁﬁom—%mﬁ
PILZKROKETTEN AUF BLATTSALATEN Nutzen Sie den Valtentinstag, um mit lhrer Liebsten CREME BRULEE
mit Passionsfruchtdressing, Sauerrahm, Chlorophyll bzw. lhrem Liebsten einen wunderbar romantischen von Ziegenfrischkase mit Schlehen-Quitten-Chutney
Abend der Zweisamkeit bei Kerzenschein und kulinari-
RAHMSUPPE schen Kostlichkeiten (3-Gang-Ment) zu verbringen. PORREE-SUPPE
von Steckriibe und Sternanis Nach dem Essen steht lhnen die PRI mit indischen Gewlirzen und Banane
mit krossem Bauernspeck FOTOBOX fiir lustige Erinnerungs-
fotos zur Verfugung (zwei Fotos OCHSENBRUST
BARBARIE-ENTENBRUST sind im Preis enthalten). AuBerdem gepokelt und gerduchert (28 Std. im Ofen gegart)
auf Petersilienwurzel-Purree, geben wir Ihnen fir Hause zum auf glacierstem Wurzelgemdise,
frittierten Petersilienwurzeln, Kirsch-Chutney AnstolRen eine Flasche Sekt mit. “ Omas braune Sauce, Rostzwiebel-Kartoffelstampf

GEFLAMMTE CREME VON LATTE-MACCHIATO 14.02.UND 15.02.2025 - AB 18:30 UHR ZWEIERLEI SCHOKOLADEN-MOUSSE
59,00€ proPerson

mit Orangensauce und Pistazieneis

- wir bitten um Tischreservierung -

' :J/; E/Xa ((Cox-Jeelianr Mence

21.03.UND 22.03.2025 - BEGINN: 18.30 UHR
23.03.2025 - BEGINN: 11:30 UHR

125,00€ pro Person

01.02.2025 - BEGINN: 18:30 UHR

jeweils inklusive aller Getrénke wahrend der Kochkurse FALSCHE PRINZ-REGENTEN-TORTE Prei§ proPerson79,90€ mit begleite:nden Ratsherrn-Bi('aren
. . . . Preis pro Person 58,00 € ohne begleitende Ratsherrn-Biere
von der gebeizten Fjord-Forelle mit Oste-Aquavit L . .
- wir bitten um Tischreservierung -
Fovclt - nund und PQatt SCHEIBEN VON DER Concllon Trclosticls
TEEGERAUCHERTEN ENTENBRUST g"‘ﬁ ole {'W tic
BUCHWEIZENTORTE auf Kar.toffel.-Erbs-Purree LESUNG MIT UWE MAHLMANN
mit Rauchlachs mit Absinth-Jus
Das reguldre Friihstlicksbuffet ist auBerdem bestiickt
) S._CHOLLEZNF'LET_. . ROASTBE.EFSCHHBEN mit typisch englischen Friihstlicks-Speisen, wie Brat-
mit Kiichenkrauter-Broseln mit Cuxlandfeueliﬂambu.arp daz‘u Auflaufkartoffeln wiirstchen, krossem Speck, Toastbrot, Baked Beans,
. . und Kréuterseitlinge a la creme Scones, Clotted Cream, etc.. Eierspeisen werden fiir Sie
FISCH & CHIPS "MY WA frisch zubereitet.
Basilikum-Limetten-Mayonnaise, MOUSSE AU CHOCOLAT
Kirbis-Ketchup, Stikartoffel-Chips Er:plltJ?r:;e\:m?uﬁﬁek\:r/:ﬁzri?fér Wihrend des Friihstticks liest Uwe M&hlmann
. ) ) ) aus einem seiner zahlreichen Biicher
SCHWARZWALDER-KRISCH-REVOLUTION und Himbeermousse "Liitt Uwes Geschichten vom Ostedeich”.

SAMSTAG, 01.03.2025 - BEGINN: 18.30 UHR Freuen Sie sich auf besondere
57,00 € pro Person

Momente fiir Gaumen und Ohren!

- wir bitten um Tischreservierung -
14.03.UND 15.03.2025- BEGINN: 18.30 UHR

Besonderes Ubernachtungs-Angebot 08.12.24 UND 02.02.25 - BEGINN: 09.30 UHR
flr den 14.02., 15.02. und 01.03.2025 33,00 € pro Person

Pro Person im Doppelzimmer ab 35,00 € - wir bitten um Tischreservierung -
Frihstiick 12,50 € pro Person

125,00 € pro Person
jeweils inklusive aller Getranke wahrend der Kochkurse




