Herzlich willkommen in der

OeRluchligen Gtabe
C(Mube-@oucae MQM

Schichttorte vom Raucherlachs

* ok Xk

Exotische Krabbensuppe

* ok Xk

Geflammter Ziegenkase mit Apfel-Schlehen-Chutney

* ok Xk

Rote Beete Arancini mit Sauerrahm und Chlorophyll

* kX%

Edelfischfilet aus dem Bambuskorb

* k%

Spiel3 von Riesengarnelen auf sti3ssaurem WokgemUse

* k%

Gnocci a la romana auf cremigen Linsen Gemuseallerlei

* k%

Kirsch-Sorbet

* kX%

Krauterseitling -Risotto mit Truffelaromen

* k%

Scheiben vom Rehrlicken mit Rotkohl und Spatzle

* kX%

Pfefferminzhalbgefrorenes mit warmer Schokoladensauce

* k%

Schokoladenespuma mit Beerenkompott

111,90 € pro Person als 12-Gang-Men(
95,90 € pro Person als 9-Gang-Men(

Weinreise zum Menti

Probieren Sie 4 verschiedene Weine

Meni inklusive Weinbegleitung als 12-Gang 133,90 € pro Person
Men inklusive Weinbegleitung als 9-Gang 117,90 € pro Person

Cnpfelilang

Pink Pepper

Unser hauseigener
JFather & Son“-Gin

trifft auf pinke Grapefruit
9.,90€



\/onbraeibew

Verschiedene Blattsalate mit Himbeeressig und Walnussdl,
gerosteten Sonnenblumenkernen und gebratenen Champignons
12,50 €
Als kleine Portion 10,20€
Geraducherte Gansebrust mit Quittensenf,
dazu Orangen-Rotkohl-Salat und gerostete Kirbiskerne
12,90 €
Arancini mit Zitrone und Fenchel
auf Blattsalaten, Schnittlauch-Ol, Limettenschmand und Pumpernickelerde
12,50 €

Seppen

Curry-Joghurtcremesuppe
mit gerdsteten Kokosnussraspeln
8,80 €
Exotische Krabbensuppe
mit gerdstetem Sesam
8,50 €
Mit Garnelenlolly
10,00 €

* ok %



\/ege'(?cutibcﬁeb Wkew&

Gebratene Champignons an Feldsalat
mit Molkedressing und gerosteten Klrbiskernen

* kK

Curry-Joghurtcremesuppe

* kK

Spétzle mit Brie
cremiges Gemuse-Linsenallerlei, dazu Rostzwiebeln

* kK

Sorbet von der Kirsche
mit Riesling-Sekt aufgeschenkt

Men( komplett 42€ pro Person
Men( ohne Suppe 36,920€ pro Person

\/ege‘tan'wc(z\eb G@L&Cﬂf

Gnocchi a la Romana
auf Curry-SteckribengemUse mit Kirbiskern-Pesto
18,90€
dazu Salat in Joghurt-Dressing
22,50€

UV\Der @ecw
Cmpfehling

2022er Auxerrois
,Kabinett"

Weingut Adam
Mdller
Baden

trocken

Glas 0,218,920 €



Tleinclh

Schweinerickenschnitzel
mit Pilzrahmsauce, Pommes frites und Salat
23,90 €
Gebratene Poulardenbrust
mit Kokosnuss-Bananenkruste, Currysauce, Reis und Salat
2590€
Schweinefiletspitzen
mit Weinbrand flambiert, dazu Pilzrahmsauce,
Kartoffelkroketten und Salat
2790€
Geflagel Frikassee ,go east”
Riesengarnelen, Poulardenbrust, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln
mit exotische Krabbensauce und Sesamspatzle,
dazu Blattsalat in Orangen-Joghurtdressing
2990€
Rumpsteak vom friesischen Rind mit Zwiebel-Senfkruste
mit Rotweinsauce und Hadler Gemuseallerlei,
dazu Schmorkartoffeln
33,90€

* ok %

Rehrilicken mit einer Lebkuchen-Haselnusskruste

mit Apfel-Rotkohl, Orangen-Wacholdersauce und hausgemachten Spatzle

34,90 €

Cmpfehlung

2022er Spatlese vom
Spatburgunder
von Adam Muller aus Leimen
trocken

Glas 0,2L 8,90 €



Tinclh

Rotbarschfilet gebraten mit Speck und Zwiebeln

auf WirsinggemUse und exotische Krabbensauce, dazu Sesamspatzle

31,50 €

Rotbarschfilet in Eihllle mit Mandeln gebraten

auf Curry-Steckriibengemuse und Reis
31,50 €
Goldbarsch aus dem Krautersud

auf winterlichem Gemduseallerlei mit Salzkartoffeln und Rieslingsauce
31,50 €

-(ri_b ‘z .o
Creme brulee vom Ziegenkéase
mit gebackener Praline vom Rauchlachs
Exotische Krabbensuppe
mit Riesengarnelenlolly
Goldbarsch in Eihille mit Mandeln gebraten
auf Curry-Steckriibengemise mit Krauterkartoffeln
WEeil3es Schokoladenmousse
mit Blaubeer-Apfel-Kompott und Pistazieneis

MenU komplett: 56,90 €
ohne Suppe: 49,90 €

Cupfelilung

2018er Chardonnay
Weingut
Graf von Kageneck
Baden
feinherb

Glas 0,2L 7,20 €



Debbent

Rote Gritze
mit Schlagsahne oder Vanilleeis
7,90 €

* ok Xk

Kirsch-Sorbet
mit Gin ,Father & Son“ aufgeschenkt
790 €

* ok Xk

Pfefferminzhalbgefrorenes
an warmer Schokoladensauce
11,90 €

* kX%

Dessertpyramide
3 Desserts, 2 Loffel
12,90 € pro Person

(mit einer hausgemachten Praline) gMPFJ‘Q““ﬁ

ESPRESSO 3,80 €
DOPPELTER ESPRESSO 5,20 € Marc vom Spétburgunder,
CAPPUCCINO 4.60 € im Eichenholzfass gereift
MILCHKAFFEE 4,80 € D540 €
LATTE MACCHIATO 4,80 €

UNSERE BESONDERE EMPFEHLUNG

Tasse Kaffee
mit Bananenlikdr und geschlagener Sahne
7,50 €
Bei Intoleranzen, Allergien oder Wiinschen sprechen Sie uns bitte an!



